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ANEXO C
INFORME DE RESULTADOS
ACTIVIDADE DE TRANSFERENCIA TECNOLOXICA

N° DE PROTOCOLO: 2013/49

1.- TITULO DA ACTIVIDADE:
Andlise de aptitude de conservacién de cultivares tradicionais de tomate
2.- UNIDADE ADMINISTRATIVA DA CONSELLERIA ORGANIZADORA/PARTICIPANTE:
Centro de Investigacién Agraria de Mabegondo. (CIAM)
3.- LOCALIZACION DA ACTIVIDADE:
Enderezo: Estrada Betanzos-Meson do Vento Km 7,5 Mabegondo — CP 15318

+ Concello: Abegondo

Provincia: A Corufia

4.- RESPONSABLE: Juan Femando Castro Insua Tfno.: 881881801

5.- INTRODUCION:

O Centro de Investigacion Agraria de Mabegondo dende o 2010 realizou traballos de
recuperacion e seleccion de lifias de diferentes cultivares tradicionais de tomate. Froito destes
traballos selecciondronse tres lifias diferentes de tomates (Negro, Avoa e De Ourense). A alta
calidade organoléptica destas lifias vese incrementada cando os seus froitos acadan case toda a
stia madurez na planta, posibilitando asi unha maior concentracién de azucres e acidos nos
froitos. Este tipo de recoleccién de froitos case maduros acurta o seu tempo de comermahzacmn
e complica o seu manexo o ser mais sensibles a manipulacion.

O cofiecemento da dureza destes cultivares asi como a sua vida util de comercializacion e
fundamental para a sta introducién nos mercados, onde estas premisas son case tan valoradas
como as caracteristicas organolépticas dos produtos.
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6.- MATERIAL E METODOS:

No mes de marzo realizaronse os semilleiros dos tres cultivares en estudo (N 11_4, Avoa 29 ¢
Ourense 15). O transplante definitivo reallzase en maio, cun marco de plantacion de 1,6 m. entre
lifias e 0,4 m. entre planta (1,5 plantas/m®). As plantas guidronse a un s6 talo despuntando a
partir do oitavo acio. Dispuxéronse duas repeticion con tres filas de 10 plantas por cultivar (60
plantas totais/cultivar). A fertirrigacion e os tratamentos fitosanitarios foron os necesarios para
un correcto desenvolvemento dos campos.

A medida que os froitos maduraban realizabanse medicions da dureza no estado optimo de
colleita, as medidas efectudronse sobre tres froitos por acio, planta e cultivar ata o terceiro acio,
avaliandose un total de 1620 froitos. En cada froito realizdronse dias medicions mediante un
penetrometro de man tipo PCE-FM200, con punta de 8 mm.

Paralelamente, a medida de dispofiibilidade de froitos, dispuxéronse en bandexas froitos
dos distintos cultivares, tanto a temperatura ambiente como en camara refrixerada a 4 °C.
Avalidndose cada catro dias a merma que se producia en peso e o nimero de froitos aptos para a
sua conservacion.

Para a comparacion dos datos con cultivares comerciais utilizouse coma testemuiia o
cultivar Montenegro da casa de sementes Rijk Zwaan.

7.- ANALISE DE RESULTADOS:
Os datos obtidos analizaronse de xeito conxunto para todolos cultivares en estudo e

individualmente para ver si se atopaban diferenzas. Estes datos reflictense nas taboas 1, 2, 3, 4,
5eb.
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Tdboa 1.- Valores dureza do froito (kg/cm?) de tomate dependendo do cultivar, acio
de recolecién, planta e repeticién.

Cultivar Acio Planta Repeticion
Ourense 1,5 a 1 1,31ab 1 1,29 a 1,37 a
Avoa 1,09 a 2 1,33b 2 1,32 a 1,2 b
Negro 1,44 b 3 1,24ab 3 1,31a
Montenegro 2,31 ¢ 4 1,362
5 1,34 a
6 1.3 a
7 1,27 a
8 1,33 a
9 1,22 a
10 1,21 a
Taboa 2.- Dureza do froito en cultivar Negro dependendo do acio, planta ou
repeticion
Acio Planta Repeticion
1 1,44b 1 1,44 a 1 1,46 a
2 1,66 ¢ 2 1,49 a 2 1,42 a
3 1,22 a 3 1,43 a
4 1,42 a
5 1,55a
6 1,44 a
7 14 a
8 1,47 a
9 1,36 a
10 14 a

Taboa 3.- Dureza do froito en cultivar Avoa dependendo do acio, planta ou

repeticion
Acio Planta Repeticion
1 1,15b 1 1,08ab 1 1,07 a
2 0,97 a 2 1,05ab 2 1,12 a
3 1,2b 3 1,19 ab

4 1,23b

5 1,01 ab

6 1,14 ab

7 1,05 ab

8 1,11 ab

9 0,99 a

10 1,06 ab
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Tdboa 4.- Dureza do froito en cultivar Ourense dependendo do acio, planta ou

repeticion
Acio Planta Repeticion
1 1,08 a 1 1,11 b 1 1,07 a
2 1,04 a 2 1,0lab 2 1,02 a
3 1,00 a 3 1,03 ab

4 1,09 ab

5 1,L12b

6 1,02 ab

7 1,04 ab

8 1,16 b

9 0,93 a

10 0,92 a

T4boa 5.- Dureza do froito en cultivar Montenegro dependendo do acio e planta

Acio

1 246 a
2 223a
3 2,23 a

0

2,27 a
2,49 a
2,50 a
2,58 a
2,52 a
2,30 a
1,96 a
225a
221 a
2,02a

Taboa 6.- Porcentaxe de peso de froitos comercializable dependendo dos dias e
método de conservacion

Cultivar Dias

T* ambiente Camara 4 °C

Negro
4
8
12
16
20
24
28

Avoa

o«

Ourense

(=]

81,9
69,6
47,43
9,6
0
0
0

47,2

48,8

94,8
91,1
77,62
53,68
43,85
15,38
0
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Os datos amosan na Téboa 1 unha clara diferenza de dureza entre os cultivares tradicionais
galegos e neste caso o cultivar comercial Montenegro. Dentro dos cultivares galegos o Negro de
Santiago amdsase como o de maior dureza do froito. Dentro dos outros parametros que puidesen
influir na dureza dos froitos (acio de recolecion, planta e repeticion) non se atopan diferenzas
significativas claras. O andlise dos datos por cultivar individualmente (Taboas 2, 3, 4 e 5)
confirma o dito anteriormente , non existindo diferenzas claras para a dureza do froito
dependendo do acio, planta ou repeticion onde se colleita, e de existir esas diferenzas non seguen
un patrén claro para poder determinar que parametro a parte do cultivar inflie na dureza do
froito. '

Nos ensaios realizados sobre aptitude de conservacion reflectidos na Téboa 6
amoésanse enormes diferenzas tanto entre os cultivares galegos como no método de
conservacion. Dentro dos cultivares galegos destaca con maior aptitude de conservacion o Negro
de Santiago, chegando os 12 dias da recolecion case co 50% de froitos comercializables, mentres
que tanto o cultivar Avoa coma Ourense non presentan ningun froito comercializable os 8 dias
da recolecion. '

En canto o método de conservacion vese unha vantaxe clara na conservacion
refrixerada, acadando o 43% de froitos comercializables os 20 dias da recolecion, cifra que na
conservacion a temperatura ambiente acadase os 8 dias (47,3%).
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8.- RESUMO E CONCLUSIONS:

Os ensaios desenvolvidos durante este proxecto pofien de manifesto a menor consistencia dos
froitos de tomate tradicionais galegos fronte as variedades comerciais, datos que xa se intuia. O
relevante do estudo é sinalar que tUnico responsable da dureza dos froitos parece ser a
condicién varietal, independentemente do acio onde se recolla o froito ou a situaciéon da planta
dentro do invernadoiro. Dentro dos cultivares galegos sinalar o Negro de Santiago como o
tomate con maior dureza de froito fronte a Ourense e Avoa.

Na aptitude de conservacion volve a destacar o cultivar Negro de Santiago como o
que mellor soporta o paso do tempo desde a colleita ata 0 momento de ser comercializado.
Dentro de esta aptitude de conservacion sinalar que a conservacion refrixerada a 4 °C supén
unha clara vantaxe para alongar a vida 1til de comercializaciéon dos froitos de tomate.

Os cultivares tradicionais de tomate galegos fronte as variedades comerciais
presentan unha menor dureza dos seus froitos que debe de considerarse a hora da producién e
comercializacion. Estes cultivares deben de escapar de circuitos de normais de comercializacion
con formatos de froitos a granel que limitaria moito a sta chegada en perfectas condicions os
consumidores. A stia menor aptitude de conservacion e dureza dos froitos fronte a cultivares
comerciais e amplamente superada por as suas caracteristicas organolépticas que xunto un bo
manexo tanto en producién coma en comercializacién poden acadar un nicho de mercado dentro
dos consumidores. \

' 9.- DATA E SINATURA DO RESPONSABLE:
O responsable da unidade organizadora

Mabegondo, 18 de decembro de 2013

Asdo.: Juan Fernando Castro insua



